Kn.Bratensaft 2kg

Produkt 186590 Erhiltliche Einheiten ~ Eimer
@ Bratensaft Nettofillmenge 2000 G
Produktbeschreibung

Knorr Bratensaft 2kg

eurogast

Klarer Bratenjus mit gutem Fleischgeschmack, harmonisch abgerundet firr vielseitige Verwendung sowohl

pur als auch zum Strecken. - Vielseitig verwendbare Basis Sauce, auch zur schnellen Herstellung von
Demiglace geeignet - Ideal, wenn grofSe Mengen Bratensaft benétigt werden (z.B. Anstalten, Werkskiichen)
und nicht gentigend Saft anfllt - Fiir "a la carte"-Geschéfte, wenn kein Saft vorhanden ist - Schnelle und
einfache Zubereitung: 1 Minute kochen -> FERTIG! - Braune Grundsauce ohne deklarationspflichtige
Allergene - Authentischer Fleischgeschmack

Inhaltsstoffe

Maltodextrin, Starke, jodiertes Speisesalz, Geschmacksverstéarker
(Mononatriumglutamat, Dinatriumguanylat, Dinatriuminosinat), 6,1% Fond
(Zwiebeln*, Rinderbriihe, Rindfleischextrakt, Lauch?, Karotten®), Rinderfett,
Hefeextrakt, Maiskeimol, Aromen, Speisesalz, Gewiirze, Fruktose,
Karamellzuckersirup, Zwiebelsaftkonzentrat, Sonnenblumenél. *aus
nachhaltigem Anbau o.d.A.: Die Rezeptur enthilt keine
deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potential gemafs der
Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhangll).? *Technologisch unvermeidbare
Spuren von Gluten, Milch, Ei, Soja, Sellerie und Senf kénnen nicht
ausgeschlossen werden.

Allergene

In Spuren enthaltenene Allergene
Glutenhaltige Getreide

Eier

Soja

Milch

Sellerie

Senf

Aufbewahrungshinweis

Eimer nach Gebrauch gut verschliefSen - trocken und vor Warme geschtitzt
lagern.

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Trockenmischung zur Herstellung eines Bratensafts

Nihrwerte
100 Milliliter

Energie

Kohlenhydrate
davon mehrwertige Alkohole
davon Stirke
davon Zucker

Ballaststoffe

Fett

davon mehrfach ungesittigte
Fettséuren (cis)

davon gesittigte Fettsduren

davon einfach ungesittigte
Fettséuren (cis)

Eiweil3

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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Menge

~140 kJ (33 keal)
~5,5 Gramm

0 Gramm

0 Gramm

< 0,5 Gramm

< 0,5 Gramm
~0,7 Gramm

0 Gramm

~0,3 Gramm

0 Gramm

~11 Gramm

~1,4 Gramm

eurogast.at
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