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Knorr Spaghetteria Pasta in Schinken-
Rahmsauce 166g
Kn.Spagh.Prosciutto 166g

Produkt 187756

Nettofüllmenge 166 G

Erhältliche Einheiten KT 9BT

Marke Knorr

Produktbeschreibung

Muss es heute schnell gehen? Oder haben Sie einfach keine Lust zu kochen? Kein Problem - wir haben die
Lösung. In wenigen Minuten zubereitet können Sie mit KNORR Spaghetteria ganz einfach und schnell Ihre
Lieblings-Pasta zubereiten. Die köstliche Pasta in Schinken-Rahm-Sauce bringt Ihnen Italien ganz nah! So
einfach geht´s im Topf: Beutelinhalt in 1/2 l (500 ml) kaltes Wasser einrühren und zum Kochen bringen. Bei
mittlerer Hitze ca. 6 Minuten bis zur gewünschten Sämigkeit kochen. Ab und zu umrühren. So einfach geht´s
im Mikrowellenherd: Beutelinhalt und 500 ml warmes Wasser in einer großen mikrowellengeeigneten
Schüssel gut verrühren. Im Mikrowellenherd bei 750 Watt ohne Deckel 5 Minuten erhitzen. Gut umrühren
und weitere 5 Minuten bei 750 Watt erhitzen. Guten Appetit! Köstliche Gerichte schnell und einfach
zubereitet: Die Knorr Fertiggerichte bieten für jeden Geschmack das Richtige. Ob Bella Italia oder
Hüttengaudi: Genießen Sie mit den schmackhaften Varianten von Knorr Spaghetteria innerhalb weniger
Minuten italienisches Flair oder lassen Sie sich die herrlich deftigen und traditionellen Gerichte der Knorr
Hüttenschmaus Varianten schmecken. Die Zubereitung ist leicht. Schmeckt immer, gelingt immer. Kennen
Sie schon die vielen weiteren Produkte von Knorr? Dank unserer Basis-Produkte, Bouillons, Saucen,
Fertiggerichte, Suppen und Salatdressings gelingt jedes Gericht garantiert mit wenigen Handgriffen. Schnell
und einfach erhalten so authentische Mahlzeiten ihren typischen Geschmack – egal, ob abwechslungsreiche
vegetarische oder vegane Küche, herzhafte Fleischgerichte oder köstliche Gemüsevariationen. Dabei ist es
die Komposition ausgewählter hochwertiger Zutaten, die jedes Knorr Produkt besonders macht. Knorr
verarbeitet nur sorgfältig schonend getrocknete Zutaten, denn das Trocknen ist eine der ältesten
Methoden, um Lebensmittel natürlich haltbar zu machen. Da der Geschmack und die Nährstoffe der
frischen Zutaten weitgehend erhalten bleiben, passen Lebensmittel aus getrockneten Zutaten perfekt in
unseren stressigen Alltag. Essen mit Knorr ist unkompliziert und sorgt darüber hinaus für ein gutes Gefühl:
Über 90 Prozent der Zutaten kommen heute schon aus nachhaltigem Anbau. Denn wir bei Knorr glauben,
dass die Verwendung nachhaltig angebauter und beschaffter Zutaten einen großen Unterschied für den
Geschmack unserer Produkte, das Wohlbe�ınden der Landwirte und die Zukunft des Planeten macht. Knorr
– Geschmack mit gutem Gefühl.

Inhaltssto�fe

69% HARTWEIZENGRIESSTEIGWAREN, Palmöl, Stärke (Kartoffel, Erbsen),
Reismehl, 2% SAHNEPULVER, Glukosesirup, jodiertes Speisesalz, 1,3%
geräucherter Schinken (Schweine�leisch, Speisesalz, Gewürze, Zucker,
Dextrose, Buchenholz-Rauch), Hefeextrakt, Knoblauch¹, Curcuma,
MILCHEIWEISS, 0,6% Zwiebeln¹, 0,3% Hinterschinken (Schweine�leisch,
Speisesalz, Dextrose), geräucherte Hefe (Hefe, Rauch), Aromen, Raucharoma
(Aroma, Rauch), Farbstoff (Paprikaextrakt). ¹aus nachhaltigem Anbau. Kann
Spuren von Ei, Soja, Sellerie und Senf enthalten.

Allergene

Enthaltene Allergene

Glutenhaltige Getreide
Milch

In Spuren enthaltenene Allergene

Eier
Soja
Sellerie
Senf

Nährwerte

100 Gramm

Menge

Energie ~1.762 kJ (418 kcal)

Kohlenhydrate ~ 64 Gramm

davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm

davon Stärke 0 Gramm

davon Zucker ~ 3 Gramm

Ballaststo�fe ~ 2 Gramm

Fett ~ 13 Gramm

davon mehrfach ungesättigte
Fettsäuren (cis)

0 Gramm

davon gesättigte Fettsäuren ~ 6,8 Gramm

davon einfach ungesättigte
Fettsäuren (cis)

0 Gramm

Eiweiß ~ 11 Gramm

Salz ~ 2,5 Gramm

Alle Angaben ohne Gewähr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
Datenblatt, generiert am 18.07.2025, 06:52
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Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Panna e Prosciutto Pasta in Schinken-Rahm-Sauce

Alle Angaben ohne Gewähr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
Datenblatt, generiert am 18.07.2025, 06:52


